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Przerwa
Kawowa

COFFEE BREAK
DO 4 H-65PLNNETTO
DO 6 H- 77 PLN NETTO

DO 8H-87PLN NETTO

*MINIMUM 15 OSOB

NAPOJE ZIMNE
COLD DRINKS

WODA GAZOWANA / NIEGAZOWANA
WATER SPARKLING / STILL

SOKI: JABEKOWY /| POMARANCZOWY /
GREJPFRUTOWY
JUICES: APPLE /| ORANGE /| GRAPEFRUIT

NAPOJE GORACE
HOT DRINKS

KAWA: ESPRESSO / ESPRESSO
DOPPIO /| AMERICANO / CAPPUCINO /
LATTE

COFFEE: ESPRESSO /| ESPRESSO DOPPIO /
AMERICANO / CAPPUCINO / LATTE

HERBATA: CZARNA / ZIELONA /
OWOCOWA [ MIETOWA
TEA: BLACK / GREEN / FRUIT / MINT

SLODKIE PRZEKASKI
SWEET SNACKS

MIX CROISSANTOW | DANISHY (2SZT/OS)
CROISSANTS AND DANISHES - MIX
(2 PIECES PER PERSON)

OWOCE SEZONOWE (W CALOSCI)
SEASONAL FRUITS (WHOLE)




lTorty

CZAS SKLADANIA ZAMOWIEN
WYNOSI 48 GODZIN PRZED
PLANOWANYM TERMINEM
PRZYGOTOWANIA.

KAZDY TORT ZAWIERA
OD 12 DO 20 PORCJI.

TORT TROPIKALNY

ALINA Z2 SEZONOWYMI OWOCAMI TRUSKAWKOWA CHMUR
290 PLN

320 PLN 310 PLN
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Finger Foo

WYTRAWNE
SAVOURY

SZYNKA IBERYJSKA Z KREMEM
Z KALAFIORA | PUDREM
ANCHOVIS

IBERIAN HAM WITH CAULIFLOWER
CREAM AND ANCHOVY POWDER

MINI BAO BUNS Z WIEPRZOWINA
| KIMCHI

MINI BAO BUNS WITH PORK

AND KIMCHI

TATAR WOtLtOWY Z MAJONEZEM
TRUFLOWYM | PIKLOWANA KURKA
NA ZYTNIM CHLEBKU

BEEF TARTARE WITH TRUFFLE
MAYONNAISE AND PICKLED
CHANTERELLES ON RYE BREAD

FOIE GRAS NA GRZANCE
Z KONFITURA Z GRUSZKI
FOIE GRAS ON TOAST

WITH PEAR JAM

POLEDWICZKA WIEPRZOWA

Z BATATEM | JARMUZEM

PORK TENDERLOIN WITH SWEET POTATO
AND KALE

MINI BURGER WOLOWY
MINI BEEF BURGER

TARTALETKA Z MUSEM TONNATO,
ZELKIEM KAPAROWYM, CHIPSEM
Z CEBULKI

TARTLET WITH TONNATO MOUSSE,
CAPER JELLY, AND ONION CHIPS

*DO WYBORU 6 POZYCJI NA OSOBE
*6 ITEMS PER PERSON TO CHOOSE FROM

6*

MINI CANOLI Z WEDZONA
MAKRELA

| MUSEM CHRZANOWYM

MINI CANOLI WITH SMOKED MACKEREL
AND HORSERADISH MOUSSE

TATAR Z tOSOSIA Z OLEJEM
SEZAMOWYM | MARYNOWANYM
IMBIREM

SALMON TARTARE WITH SESAME OIL
AND MARINATED GINGER

BLINY Z CREME FREICHE,
KAWIOREM | WEDZONYM
KARMAZYNEM

BLINIS WITH CREME FRAICHE, CAVIAR,
AND SMOKED REDFISH

MINI GRZANKI Z KREMEM Z
KALAFIORA | TRUFLAMI (VEGE)
MINI CROUTONS WITH CAULIFLOWER
CREAM AND TRUFFLES (VEGE)

KREMOWE CURRY Z KALAFIORA
W PANKO Z EMULSJA

Z PIECZONEGO ANANASA

CREAMY CAULIFLOWER CURRY IN PANKO
WITH ROASTED PINEAPPLE EMULSION

TATAR Z BAKEAZANA (VEGE)
EGGPLANT TARTARE (VEGE)

GRZANKI Z HUMMUSEM Z
CZARNEJ SOCZEWICY | ZEOTYM
BURAKIEM (VEGE)

CROUTONS WITH BLACK LENTIL HUMMUS
AND GOLDEN BEETROOT (VEGE)

6 SZTUK - 95 PLN NETTO

NA SLODKO
DESSERTS

MINI PTYS Z KREMEM
CYTRYNOWYM

MINI CREAM PUFF WITH
LEMON CREAM

TARTALETKA CYTRYNOWA Z BEZA
LEMON TARTLET WITH MERINGUE

CREME BRULE KLASYCZNY
CLASSIC CREME BRULEE

PANNA COTTA Z MUSEM
MALINOWYM W FORMIE
MONOPORCJI

PANNA COTTA WITH RASPBERRY
MOUSSE IN SINGLE SERVINGS

MINI ECLAIR Z KREMEM
WANILIOWYM
MINI ECLAIR WITH VANILLA CREAM

MUS SMIETANKOWY Z BIALA
CZEKOLADA NA PRALINIE
ORZECHOWEJ

CREAM MOUSSE WITH WHITE
CHOCOLATE ON NUT PRALINE

BEZA PAVLOVA - MONOPORCJE
PAVLOVA MERINGUE - SINGLE SERVINGS

TARTALETKA Z GORZKA _
CZEKOLADA | ZELEM WISNIOWYM
TARTLET WITH DARK CHOCOLATE

AND CHERRY GEL

WEGANSKI CUKIEREK BOUNTY
(VEGE)
VEGAN BOUNTY CANDY (VEGE)

WEGANSKA PANNA COTTA

Z WODA ROZANA | KONFITURA
PORZECZKOWA (VEGE)

VEGAN PANNA COTTA WITH ROSE WATER
AND CURRANT JAM (VEGE)
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ELU OMOWIENIA SZCZEGOLOW.




